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	Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego



Chrzanów, 25 maja 2011 roku
WSPiM/……./2011
Zapytanie ofertowe

dotyczące  usługi hotelowej i gastronomicznej na forum w projekcie „Nauczyciel dobrych praktyk” realizowanym w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki 2007-2013.
1.Zamawiajacy
Wyższa Szkoła Przedsiębiorczości i Marketingu w Chrzanowie

ul. Janiny Woynarowskiej 1

32-500 Chrzanów

tel. (32) 623 24 26

fax.(32) 623 38 78

e-mail: wspim@wspim.edu.pl
2. Tryb udzielania zamówienia
Niniejsze postępowanie podlega zasadzie konkurencyjności, nie podlega przepisom ustawy 
z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo Zamówień Publicznych z późniejszymi zmianami.

3. Opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest usługa hotelowa i gastronomiczna na forum, w projekcie „Nauczyciel dobrych praktyk”, dofinansowanym ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Priorytetu III Wysoka jakość systemu oświaty, Działanie 3.3 Poprawa jakości kształcenia, Poddziałanie 3.3.2 Efektywny system kształcenia i doskonalenia nauczycieli – projekty konkursowe, Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki.

4. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
a)terminy realizacji:

- 17-18 czerwiec 2011r., grudzień 2011r.

- czerwiec 2012r., grudzień 2012r.

- czerwiec 2013r., grudzień 2013r.

- czerwiec 2014r., grudzień 2014r.

b) maksymalna liczba osób na każdym forum – 71

c) zakwaterowanie na dwie doby (nocleg ze śniadaniem w formie stołu szwedzkiego):

-pokoje jednoosobowe i dwuosobowe z oddzielnymi łóżkami z pełnym węzłem sanitarnym, wyposażone w odbiornik TV

d) sala konferencyjna mieszcząca ok. 70 osób, z wyposażeniem (rzutnik multimedialny, laptop)

e)usługa gastronomiczna dla ok. 71 osób obejmuje:

-Przerwa kawowa  dla ok. 71 os. (łącznie 4 przerwy kawowe) obejmuje: 

	nazwa towaru
	ilość na 1os.- przerwa kawowa

	kawa nescaffe gold lub równoważna
	bez ograniczeń 

	herbata lipton lub równoważna
	bez ograniczeń

	cukier
	bez ograniczeń

	śmietanka do kawy
	bez ograniczeń

	cytryna do herbaty
	bez ograniczeń

	woda mineralna
	0,5 l 

	soki owocowe
	200 ml

	ciastka kruche i  z nadzieniem
	10 dkg 


- Obiad dla ok. 71 os. (łącznie 2 obiady) obejmuje:

	nazwa towaru
	ilość na 1os.-obiad

	Obiad składający się z dwóch dań, zupa + drugie danie
	np. zupa pomidorowa, ogórkowa, rosół (lub inne podane 
w wazie); serwowane drugie danie: np. ziemniaki/frytki/ryż (min. 200g)+kotlet schabowy, kotlet de'voile, pieczeń wieprzowa w sosie lub inne (200 g)+zestaw surówek z białej kapusty, czerwonej kapusty, buraki czerwone 
lub inne(min.200g)

	woda mineralna
	0,25 l

	soki owocowe
	200 ml

	deser
	np. lody, galaretka z owocami, ciasto, np. sernik


- Kolacja dla ok. 71 os. (łącznie 2 kolacje) obejmuje:

	nazwa towaru
	ilość na 1os.-kolacja

	Kolacja składa się z dania gorącego + ”zimna płyta”
	serwowane danie gorące: np. ziemniaki/frytki/ryż (min. 200g)+kotlet schabowy, kotlet de'voile, pieczeń wieprzowa 
w sosie lub inne (200 g)+zestaw surówek z białej kapusty, czerwonej kapusty, buraki czerwone lub inne(min.200g)
„zimna płyta” – wędlina, typu szynka drobiowa, wieprzowa, 
2 rodzaje serów żółtych, pomidory, ogórki zielone, 2 rodzaje sałatek(np. jarzynowa, grecka), pieczywo pszenne i żytnie

	woda mineralna (na 1 os.)
	0,5 l

	soki owocowe (na 1 os.)
	400 ml

	kawa nescaffe gold lub równoważna (na 1 os.)
	bez ograniczeń

	herbata lipton lub równoważna (na 1 os.)
	bez ograniczeń

	cukier (na 1 os.)
	bez ograniczeń

	śmietanka do kawy (na 1 os.)
	bez ograniczeń


5. Kryterium oceny ofert
100% cena

6. Wybór oferty

a)zamawiający wybierze ofertę z najniższą zaoferowaną ceną (jeżeli oferta z najniższą ceną 
nie przekroczy kwoty, jaką Zamawiający przeznaczył na realizację zamówienia)
b)oferta cenowa powinna być uwzględniona jako wartość brutto. Cena może podlegać negocjacji przed zawarciem umowy
c)w przypadku, gdy zostaną złożone dwie oferty o równych a zarazem najniższych cenach, wykonawcy, którzy złożyli te oferty zostaną poproszeni o złożenie ofert dodatkowych z ceną 
nie wyższą od zaoferowanej w ofercie podstawowej-do skutecznego rozstrzygnięcia postępowania

d)jeśli Wykonawca, którego oferta została wybrana, będzie się uchylał od podpisania umowy 
w miejscu i czasie wyznaczonym przez Zamawiającego – Zamawiający wybierze ofertę sklasyfikowaną jako następna według cen (jeśli cena oferty kolejnej nie będzie wyższa niż kwota jaką Zamawiający przeznaczył na realizację zamówienia).

7. Termin zawiązania ofertą

Oferenci związani będą ofertą przez okres 5 dni roboczych. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert

8. Sposób przygotowania oferty
Oferta cenowa powinna zostać przygotowana na załączonym formularzu ofertowym (załącznik nr.1)

Do oferty należy załączyć przykładowe menu oraz opis Sali konferencyjnej.

9. Termin i miejsce składania ofert
Oferty na załączonym formularzu ofertowym (załącznik nr.1) należy składać na adres:

Wyższa Szkoła Przedsiębiorczości i Marketingu w Chrzanowie

ul. Janiny Woynarowskiej 1

32-500 Chrzanów

osobiście, pocztą, faksem na numer (32) 623 38 78, drogą e-mail na adres: wspim@wspim.edu.pl
W terminie do dnia 01.06.2011 r. do godz 15.30

10. Modyfikacja zapytania ofertowego

a) przed upływem terminu składania ofert Zamawiający może zmodyfikować treść zapytania ofertowego. Dokonane zmiany zostaną niezwłocznie przekazane wszystkim Oferentom,  którzy otrzymali zapytanie ofertowe. O dokonanych zmianach zostanie też zamieszczona informacja 
na stronie  internetowej, gdzie zamieszczone zostało zapytanie ofertowe.
b) Zamawiający może zamknąć postępowanie bez wybrania żadnej oferty, w przypadku, gdy żadna 
ze złożonych ofert nie odpowiada warunkom określonym przez Zamawiającego

c) Zamawiający zastrzega sobie prawo unieważnienia postępowania w każdym czasie bez podania przyczyny.

11. Zasady współpracy
a) usługa będzie realizowana na podstawie umowy

b) brak możliwości przedpłaty

c) płatność za usługi w terminie do 14 dni od dnia wystawienia faktury VAT

d) możliwość zmiany zamówienia na 2 dni przed realizacja usługi

e) możliwość anulacji terminu i zmiana na inny na 7 dni przed realizacją usługi

f) rozliczenie usług na podstawie faktycznego wykorzystania, np. w sytuacji, w której zostanie zamówiony pokój dwuosobowy, a korzystać z niego będzie jedna osoba, rozliczenie pokoju jako jednoosobowego.
Kierowniczka Projektu

Elżbieta Braś
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WYŻSZA SZKOŁA PRZEDSIĘBIORCZOŚCI I MARKETINGU W CHRZANOWIE

32-500 Chrzanów, ul. Janiny Woynarowskiej 1,

Tel.: (32) 623-24-26, 623-51-80, fax.: (32) 623-38-78,

www.wspim.edu.pl, e-mail: wspim@wspim.edu.pl,

NIP: 628-10-14-504, REGON: 272261936
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